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Wprowadzenie

Cel kursu Kurs pt. ,Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw” ma na celu zwiekszenie zakresu i pogtebienie wiedzy
dotyczacej tradycyjnych sadow. Kurs oferuje mozliwos$¢ nauczania i uczenia sie, poznania nowej i zapomnianej
wiedzy na temat tradycyjnych sadow oraz metod zarzadzania sadem w sposdb zrownowazony.

Pierwszym celem jest dostarczenie uczniom, studentom i stuchaczom wiedzy dotyczacej tradycyjnych sadéw w
takich zagadnieniach jak pomologia, pielegnacja i zarzadzanie oraz przetwdrstwo i marketing produktéw
pochodzacych z tradycyjnych sadow.

Drugim celem jest rozwijanie niezbednych umiejetnosci i kompetenc;ji, ktore moga by¢ wykorzystane rowniez w
innych zawodach.

Kurs oparty jest na metodzie ECVET (Europejski System Transferu Osiggnie¢ w Ksztatceniu i Szkoleniu
Zawodowym) i sktada sie z modutéw oraz rezultatéw edukacyjnych opisujacych wiedze, umiejetnosci i
kompetencje, ktére studenci muszg zdoby¢ podczas kursu.

Liczba godzin 103

szkoleniowych

Poziom ERK P4 (w przypadku modutéw przetestowanych na kursach pilotazowych réwniez P3 i P5:

/Europejskie Ramy  jednostki modutowe 1, 4i7)

Kwalifikacji/

Moduty 1) Pomologia
2) Pielegnacja i zarzgdzanie
3) Przetwdrstwo i marketing

Definicja grup Uczniowie, studenci lub absolwenci ksztatcenia i szkolenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego, ksztatcenia

docelowych dorostych w takich dziedzinach jak rolnictwo, ogrodnictwo czy sektory ochrony srodowiska. Kurs skierowany jest
do formalnych i nieformalnych instytucji edukacyjnych i organizacji oraz wszystkich innych grup
zainteresowanych tematykg tradycyjnych sadéw.

Materiaty 1) Zrédtowy zbiér informacji (baza wiedzy)

i narzedzia uzyte Obszerny zbiér merytorycznych informacji (baza wiedzy), ktére s3 pomocnym narzedziem w programie

w kursie nauczania. Baza sktada sie z dostepnej literatury, kontaktow, linkéw i informacji o prowadzonych kursach w
krajach partnerow.

2) Zbidr zdjeé
Zbiér zdjeé¢ pt. ,Tradycyjny sad” stanowi doskonatej jakosci baze zdje¢ przedstawiajgcych réine aspekty
tradycyjnych sadow. Zdjecia podzielone sg na trzy gtéwne dziaty tematyczne odpowiadajgce modutom.
3) Materiaty dydaktyczne (dla wybranych jednostek modutowych)
Materiat dydaktyczny przeznaczony dla kursu pilotazowego obejmuje 40 godzin lekcyjnych (50 minut kazda)
przeprowadzonych w klasach i w terenie (np. warsztaty, wycieczki). Materiat dydaktyczny zostat opracowany na
podstawie wiedzy partnerstwa, kurs wedtug metody ECVET zostat opracowany przez ekspertéw z konsorcjum
projektu ESTO. Opracowano nastepujace jednostki modutowe:

a) Pomologia - Podstawy pomologii,

b) Pielegnacja i zarzadzanie — Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu,

c) Przetworstwo i marketing — Produkcja soku owocowego.
4) Teksty eksperckie
Teksty ekspercie dostarczajg wiedze wspierajgcg materiaty dydaktyczne i szkolenia.
Wszystkie materiaty i narzedzia edukacyjne dostepne sg na stronie projektu:
www.esto-project.eu

Krotki opis

modutow

Modut Zakres

Pomologia 1 jednostka modutowa - okoto 13 godzin lekcyjnych (kazda po 50 min.)

Krotki opis

Uczniowie poznajg cechy najbardziej popularnych europejskich gatunkéw i odmian drzew owocowych (jabtoni,
grusz, Sliw, czeresni i wisni), ich pochodzenie, naturalne wymagania uprawowe, fenologie, morfologie i
charakterystyczne cechy. W informacji o charakterystycznych cechach dawnych odmian uwzgledniono ich
przydatnos¢ w tradycyjnych sadach. Zalety i wady dawnych odmian sg omawiane w aspekcie unikatowosci,
wygladu, smaku, przydatnosci do przetwdrstwa oraz wymagan srodowiskowych.

Po zaliczeniu tej jednostki modutowej stuchacze bedg w stanie zidentyfikowaé najbardziej typowe europejskie
gatunki i odmiany, okresli¢ ich charakterystyczne cechy oraz je opisa¢. Beda umieli samodzielnie wyszukac
dodatkowe informacje i w ten sposéb powieksza¢ swoja wiedze na temat dawnych odmian.

Beda umieli samodzielnie wybra¢ odpowiednie odmiany do tradycyjnego sadu, zorganizowaé i przeprowadzi¢
wystawe owocow oraz wyjasnic ich wtasciwosci osobom zainteresowanym tematykg tradycyjnych saddéw.
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http://www.esto-project.eu/

Modut
Pielegnacja
i Zarzadzanie

Modut
Przetworstwo
i Marketing

Zakres
6 jednostek modutowych - okoto 40 godzin lekcyjnych (kazda po 50 min.)

Krotki opis

Modut ,Pielegnacja i Zarzadzanie” sktada sie z czterech gtéwnych czesci.

Jednostka modutowa pt. ,Zaktadanie — projektowanie nowego sadu” uczy, jak zaplanowa¢ nowy sad tradycyjny
biorgc pod uwage warunki Srodowiskowe, cele produkcyjne, odmiany, pokrdj drzew i rozstawy sadzenia.
Ponadto, stuchacze poznaja metody uprawy gleby, jako$s¢ mtodych drzewek i metody ich przechowywania,
techniki sadzenia i ochrony przed szkodnikami i chorobami.

Po zaliczeniu tej jednostki modutowej stuchacze bedg umieli samodzielnie przeanalizowac lokalizacje, narysowac
plan nowego sadu w skali, skalkulowa¢ jego koszty i przeprowadzi¢ zatozenie nowego tradycyjnego sadu oraz
wykonac pierwsze ciecia formujace.

Jednostka modutowa pt. ,Pielegnacja” uczy o warunkach glebowych i klimatycznych, o kondycji drzew,
odmtadzaniu poprzez odpowiednie ciecie, fitopatologii, naturalnych warunkach upraw, sprzecie i narzedziach
niezbednych do pielegnacji sadu, ale réwniez o kalkulowaniu kosztow. Stuchacze ucza sie ciecia drzew,
nawozenia, zwalczania szkodnikéw, prawidtowego utrzymania murawy oraz infrastruktury.

Po zaliczeniu tej jednostki modutowej stuchacze bedg umieli samodzielnie przeanalizowa¢ warunki w sadzie
tradycyjnym, opracowac plan pielegnacji i zarzgdzania oraz zarzadza¢ uprawg sadowniczg wedtug planu, tak by
przyniosta ona korzysci ekonomiczne i ekologiczne.

Jednostka modutowa pt. ,Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu” uczy rozmnazania drzew
owocowych przy uzyciu podktadek, zrazow, odpowiednich narzedzi i metod, ponadto pielegnhacji rozmnazanych
drzew, etykietowania, dokumentowania i robienia kosztorysow.

Po zaliczeniu tej jednostki modutowej stuchacze beda umieli samodzielnie rozmnazaé drzewa owocowe w
tradycyjny sposdb, biorgc pod uwage zyski ekonomiczne.

Jednostka modutowa pt. ,Zbidr i przechowywanie owocéw” uczy okreslania termindéw dojrzewania i zbioru
owocow, oceny jakosci owocdéw, metod przechowywania oraz selekcjonowania owocéw w zaleznosci od ich
przeznaczenia. Ponadto uczy, jak zidentyfikowac¢ choroby przechowalnicze. Po zaliczeniu tej jednostki modutowej
stuchacze bedy umieli samodzielnie przeprowadzi¢ zbiory i odpowiednio przechowa¢ owoce biorgc pod uwage
ich jakos¢ oraz sporzadzi¢ odpowiednig dokumentacje i rachunkowos¢.

Zakres
4 jednostki modutowe — okoto 50 godzin lekcyjnych (kazda po 50 min.)

Krétki opis

Modut sktada sie z czterech jednostek modutowych. W pierwszej (12 godzin), stuchacze poznajg formalne
wymagania i warunki uruchomienia i prowadzenia firmy przetwoérczej owocéw. Celem jest poinformowanie o
przepisach prawnych i higienicznych oraz (poniewaz kazdy kraj ma inne potrzeby i wymagania) poinformowanie
o koniecznosci pogtebienia wiedzy na specjalistycznych kursach na temat metod marketingu produktéw z
tradycyjnych sadéw, zasad higieny itp.

Jednostki modutowe pt. ,Produkcja alkoholu owocowego” (20 godz.), ,Produkcja suszonych owocow”

(5 godz.) i ,,Produkcja soku owocowego” (13 godz.) ucza o produkcji alkoholu owocowego, suszonych owocow i
soku owocowego.

Stuchacze otrzymujg podstawowe informacje o znaczeniu odpowiedniej selekcji owocdw w zaleznosci od réznych
metod przetwdrczych, o maszynach i niezbednym sprzecie. Stuchacze powinni mie¢ mozliwos¢ zdobycia
praktycznego doswiadczenia w przetwarzaniu owocdw z tradycyjnych sadéw oraz wyprébowania kilku metod w
praktyce. W tych jednostkach modutowych omawiane sg réowniez jakos$é, wartosci zdrowotne i odzywcze
produktéw pozyskanych z tradycyjnych sadow.
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ESTO - Europejski specjalista tradycyjnego sadu (/\J
Kurs — spis tresci

Nr jednostki Nazwa jednostki modutowej
modutowe;j

POMOLOGIA
1 Podstawy pomologii (P3,P4,P5)

PIELEGNACJA | ZARZADZANIE
2.1 Zaktadanie — projektowanie nowego sadu (P4)
2.2 Zaktadanie — zatozenie nowego tradycyjnego sadu (P4)
3.1 Pielegnacja — analiza istniejgcego tradycyjnego sadu (P4)
3.2 Pielegnacja — realizacja opieki i zarzgdzanie istniejgcym sadem (P4)
4 Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu (P3,P4,P5)
5 Zbidr i przechowywanie owocow (L4)

PRZETWORSTWO | MARKETING
6 Informacja o formalnych wymogach uruchomienia przetwérstwa (L4)
7 Produkcja soku owocowego (P3,P4,P5)
8 Produkcja suszu owocowego (P4)
9 Produkcja alkoholu owocowego (P4)
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw

european specialist 1
traditional orchards

POMOLOGIA

Jednostka
modutowa
1

Podstawy pomologii

P3

WIEDZA

On/ona zna

1.

Podstawowe cechy najwazniejszych gatunkéw owocowych

(jabtoni, grusz, sliw, wisni, czeresni) wedtug nastepujacych

punktéw:

a) fenologia,

b) morfologia owocow,

c) podstawowe parametry jako$ciowe owocdw (stosunek
cukréw do kwaséw, wartosci odzywcze).

Cechy charakterystyczne 10 odmian drzew owocowych do

tradycyjnych sadow wedtug nastepujgcych punktéw:

a) morfologia owocéw,

b) cechy morfologiczne drzewa,

c) terminy dojrzewania owocéw,

d) sita wzrostu drzew i ich naturalny pokrdj,

e) wartoséé sadownicza (odpornoéé na choroby, szkodniki,
przydatnosé przetworcza itd.).

Zalety i wady dawnych odmian (oryginalny wyglad, smak,

unikatowos¢, specyficzne produkty, mate wymagania

uprawowe itd.).

Podstawowe smaki i aromaty owocéw oraz metody

przeprowadzania degustaciji.

UMIEJETNOSCI

On/ona potrafi

1. Zidentyfikowac najwazniejsze gatunki owocow

i je rozréznic.

2. Zidentyfikowaé 10 odmian na podstawie prébek

owocow i opisac ich cechy (wtgcznie z opisem

smaku i aromatu).

3. Pomdc w zebraniu odmian owocdéw przy

organizowaniu wystawy.

KOMPETENCIJE

1.
2.

On/ona zaprezentuje zestaw odmian do tradycyjnego sadu.
On/ona pomoze w organizowaniu wystawy dawnych odmian.
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw

POMOLOGIA

Jednostka
modutowa
1

Podstawy pomologii

P4

WIEDZA UMIEJETNO§CI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Wtasciwosci najwazniejszych gatunkéw drzew owocowych 1. Rozpoznaé najwazniejsze gatunki drzew

(jabton, grusza, sliwa, czeresnia, wisnia) w zakresie: owocowych i rozréznic je.

a) pochodzenie i wymagania srodowiskowe, 2.  Zidentyfikowac 30 dawnych odmian

b) fenologia, owocoOw ha podstawie probek i opisac ich

c) cechy morfologiczne drzew, peddw, lisci, owocéw cechy.

(szczegdtowy opis), 3. Degustowac owoce, ocenic i opisa¢ smak

d) podstawowe parametry jako$ciowe owocow (zawartosé i aromat.
cukru/kwasu, wartoé¢ odzywecza). 4. Wyszukaé dodatkowe informacje na temat

2. Wymogi stawiane odmianom do sadéw tradycyjnych: dawnych odmian drzew owocowych.

a) zwiazane z uprawa (m.in. tolerancja na choroby i szkodniki, | 5-  Zebrac owoce do zaprezentowania na
konkurencyjno$é do innych gatunkdw, zalezno$¢ od wystawie owocéw dawnych odmian.
warunkow abiotycznych, specjalne ksztattowanie pokroju),

b) dotyczace marketingu i rozwoju obszaréw wiejskich (m.in.
preferencje konsumentdéw, ochrona wartosci kulturowych).

3. Cechy charakterystyczne 30 dawnych odmian drzew

owocowych dla tradycyjnych sadéw w nastepujgcym zakresie:

a) morfologia owocdw,

b) cechy wegetatywne,

c) historia i pochodzenie,

d) fenologia,

e) sita wzrostu i naturalny pokrdj drzewa,

f) plonowanie i jako$¢ owocéw (wyglad i jakos¢ wewnetrzna),

g) warto$¢ sadownicza (m.in. odpornosé/wrazliwosé na
szkodniki / choroby, warunki zapylenia, zalecane warunki
uprawy, potrzeby technologiczne, wartos¢ przetwércza).

4. Zalety i wady dawnych odmian (specyficzny wyglad, smak,
unikatowos¢, oryginalnos¢ produktu, mate wymagania
uprawowe itd.).

5. Rdznorodne smakii aromaty owocow oraz metody
przeprowadzania degustacji owocow.

6. Zrédta i miejsca pozyskiwania drzew dawnych odmian.

KOMPETENCJE

1. On/ona umie samodzielnie wybraé¢ odmiany do zatozenia tradycyjnego sadu biorgc pod uwage lokalne warunki

srodowiskowe.

2. On/ona umie samodzielnie zaprezentowaé odmiany do tradycyjnego sadu.
3. On/ona umie samodzielnie zorganizowac i przeprowadzi¢ wystawe owocéw dawnych odmian.

R Program
P Uczenie sig
il przez cate zycie




ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw ( t‘

european specialist in
traditional orchards

POMOLOGIA

Jednostka
modutowa
1

Podstawy pomologii P5

WIEDZA

On/ona zna

1. Cechy charakterystyczne wszystkich europejskich
gatunkéw drzew owocowych w nastepujacym zakresie:
a) pochodzenie i wymagania Srodowiskowe,

b) fenologia,

c) cechy morfologiczne drzew, pgkdw, owocow,

d) parametry jakosciowe owocdw (zawartosc
cukrow/kwasow, wartosci odzywcze i zdrowotne).

2.  Wymagania stawiane odmianom do sadéw tradycyjnych:

a) zwigzane z uprawag (tolerancja na choroby i szkodniki,
konkurencyjnos$¢ do innych gatunkéw, zaleznos¢ od
warunkow abiotycznych, specjalne ksztattowanie
pokroju itd.),

b) dotyczace marketingu i rozwoju obszaréw wiejskich
(preferencje konsumentéw, ochrona wartosci
kulturowych itd.).

3. Cechy wszystkich powszechnie wystepujgcych dawnych
odmian, a w szczegdlnosci krajowych odmian do
tradycyjnych sadéw w nastepujgcym zakresie:

a) morfologia owocéw,

b) cechy wegetatywne,

c) historia i pochodzenie,

d) fenologia,

e) sita wzrostu i naturalny pokrdj drzewa,

f) plonowanie i jako$é owocoéw (wyglad i wewnetrzna
jakosc),

g) warto$¢ sadownicza (odpornosé/wrazliwo$é na
choroby/szkodniki, warunki zapylania, zalecane
warunki uprawy, potrzeby technologiczne, wartosé
przetworcza, wartosé prozdrowotna itd.).

4. Zalety i wady dawnych odmian (specyficzny wyglad, smak,
unikatowosc¢ i oryginalno$¢ produktu, naturalne warunki
wzrostu, upraw itd.).

5. Rdznorodne smakiiaromaty i ich powigzanie
z parametrami jakosciowymi owocoéw oraz metody
przeprowadzenia degustacji.

6. Zrédta i miejsca pozyskiwania dawnych odmian drzew
owocowych.

UMIEJETNOSCI

On/ona potrafi

1. Rozpoznaé wszystkie europejskie gatunki
owocowe i rozréznic je.

2. ldentyfikowaé odmiany na podstawie probek
owocow przy pomocy literatury.

3. Przeprowadzi¢ degustacje, ocenic probki oraz
opisa¢ smak i aromat zgodnie ze standardowymi
procedurami.

4. Wyszuka¢ nowe informacje na temat dawnych
odmian, zorganizowac zbior dawnych odmian na
wystawe.

5. Udzieli¢ porad dotyczacych sadu tradycyjnego w
zakresie zaktadania, pielegnacji oraz przetworstwa
i marketingu.
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KOMPETENCIJE

1. On/ona planuje i przeprowadza szkolenie na temat pomologii oraz organizuje wystawe owocéw dla mtodych
pomologdéw.

2. On/ona doradza osobom zajmujgcym sie pielegnacja i zarzadzaniem/prowadzeniem saddw na temat odmian
odpowiednich do tradycyjnych sadow.

3. On/ona doradza w kwestii odpowiednich odmian do przetwdrstwa oraz marketingu produktu.
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw (

-

european specialist in
traditional orchards

PIELEGNACIA | ZARZADZANIE

Jednostka
modutowa
2.1

Zaktadanie

Projektowanie nowego tradycyjnego sadu

P4

WIEDZA UMIEJETNO§CI

On/ona zna On/ona potrafi

1. Potrzeby sprzetu maszynowego do prowadzenia sadu 1. Zaplanowa¢ nowy tradycyjny sad
tradycyjnego. (uwzgledniajgc wymagania rynku, krajobrazu,

2. Prawne wymagania i standardy definiujgce (ustanawiajace) ekologii, klimatu itp.) oraz okresli¢ cel
sad tradycyjny (obsada, réznorodnos$¢ odmian itd.). produkgji.

3. Odpowiednie do sadu tradycyjnego odmiany i gatunki. 2. Wybra¢ odpowiednig lokalizacje, odmiany,

4. Rézne rodzaje plandw (plan inwentaryzacji, projekt, rozstawe drzew.
harmonogram realizacji). 3. Narysowac plan sadu w skali (w tym granice,

5. Metody projektowania/metody opracowania planu (recznie rozmieszczenie odmian lub gatunkow, sciezek
i/lub komputerowo). dla podjazdow itp.).

6. Strukture kosztorysu (pracownicy, materiaty, maszyny i ustugi | 4. Wyliczy¢ koszty zatozenia tradycyjnego sadu.
zewnetrzne).

KOMPETENCIE

1. On/ona samodzielnie wykonuje analize zatozenia nowego tradycyjnego sadu.

2. On/ona samodzielnie tworzy plan tradycyjnego sadu.
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw (

european specialist in
traditional orchards

Jednostka
PIELEGNACJA | ZARZADZANIE modutowa
2.2

Zaktadanie
P4

Zaktadanie nowego tradycyjnego sadu

WIEDZA UMIEJETNO§CI
On/ona zna On/ona potrafi
Odpowiednie maszyny do uprawy gleby. 1. Pracowacd z otrzymanym planem zaktadania
Kryteria oceny jakosci dostarczonych drzewek. nowego sadu.
3. Podstawowe wymagania dotyczgce warunkow 2. Przygotowac glebe i miejsca sadzenia.
przechowywania drzew. 3. Skontrolowac jakos¢ dostarczonych drzewek
4. Techniki sadzenia wysokopiennych drzew (tyczenie, sadzenie, (wielkos$¢, zdrowotnosé, itd.) i wiasciwie je
podlewanie, nawozenie itd.). przechowac.
5. Metody ochrony przed zwierzetami (nornice, bydto itd.). 4. Wdrozy¢ plan zatozenia i zarzadzania nowym
Zasady ciecia i formowania. sadem.
5. Posadzi¢ drzewo prawidtowo.
6. Chronic¢ drzewa przed zwierzetami.
7. Cig¢iformowac korone mtodego drzewa
w pierwszych latach.

KOMPETENCIJE

1. On/onasamodzielnie zaktada nowy tradycyjny sad i zajmuje sie jego pielegnacja w pierwszych latach.
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw

o,

european specialist i
traditional orchards

PIELEGNACIA | ZARZADZANIE

Jednostka
modutowa
3.1

Pielegnacja

Analiza istniejacego tradycyjnego sadu

P4

WIEDZA UMIEJETNOSCI

On/ona zna On/ona potrafi

1. Witasciwosci drzew owocowych (wielko$é, odmiana, 1. Zidentyfikowac wszystkie istotne warunki miejscowe
wiek, zageszczenie korony itd.). oraz potrzeby w zakresie opieki i zarzagdzania.

2. Sposoby uzytkowania murawy (wypas, koszenie itd.). 2. Ocenic potrzeby pielegnacji i zarzadzania kazdego

3. Podstawy fitopatologii. pojedynczego drzewa w sadzie.

4. Bioréznorodnosé. 3. Zaplanowac koszty pielegnacji i zarzadzania

5. Warunki glebowe i klimatyczne w sadzie. istniejgcego sadu tradycyjnego.

6. Sprzetimaszyny. 4. Wyszukac w literaturze odpowiedzi na pojawiajgce sie

7. Istotne metody pielegnacji i zarzadzania. pytania.

8. Koszty personelu, materiatdw, maszyn i ustug 5. Okresli¢ kierunek produkcyjny (szczegdlnie z punktu
zewnetrznych. widzenia ekonomii).

9. Podstawowa literature w zakresie pielegnacji i
zarzadzania tradycyjnymi sadami.

KOMPETENCIJE

1. On/ona samodzielnie analizuje warunki istniejgcego sadu tradycyjnego i planuje dziatania zwiekszajgce wydajnos¢

gospodarczg i réznorodnosé biologiczna.

2. On/ona samodzielnie tworzy plan pielegnacji i zarzadzania (w tym harmonogram i plan kosztéw).
3. On/ona samodzielnie ustala strategie odmtodzenia istniejgcego tradycyjnego sadu.

R Program
W Lczenie sig
il przez cate zycie
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ESTO — Europejski Specialista Tradycyjnych Sadéw (

european specialist in
traditional orchards

PIELEGNACIA | ZARZADZANIE

Jednostka
modutowa
3.2

Pielegnacja

Realizacja opieki i zarzgdzanie istniejgcym tradycyjnym sadem

P4

WIEDZA UMIEJETNO§CI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Zastosowanie narzedzi i maszyn do pielegnacji sadu 1. Zaplanowad i przeprowadzi¢ zabiegi pielegnacyjne.
tradycyjnego. Wybrac i zastosowaé odpowiedni sprzet do
2. Srodki bezpieczenstwa i wyposazenie osobiste pielegnacji i zarzadzania.
stosowane przy ochronie sadu. 3. Cig¢, formowadé, nawozié, nawadniac i chroni¢ drzewa
3. Metody pielegnacji drzew wysokopiennych przez w sadzie, aby utrzymac je w dobrym stanie.
regularne formowanie i ciecie. 4. Utrzymad drzewa wysokopienne, murawe i
4. Zasady nawozenia i nawadniania. infrastrukture.
5. Sposoby zapobiegania uszkodzeniom przez domowe 5. Osiggnac cel produkcji (aspekt ekonomiczny
i dzikie zwierzeta. i ekologiczny).
6. Sposoby utrzymania murawy.
7. Metody ochrony przyrody.
8. Sposoby prawidtowego utrzymania infrastruktury
(ogrodzenia, podjazdy itp.).
KOMPETENCIE

1. On/onasamodzielnie zarzgdza i pielegnuje istniejgcy tradycyjny sad.

On/ona stosuje business plan i przeprowadza odpowiednie analizy kosztow, by osiggngé korzysci ekonomiczne

z sadu.

3. On/ona zapewnia odpowiednie warunki i siedlisko dla zycia wszystkich organizmoéw zywych w sadzie.

R Program
W Lczenie sig
il przez cate zycie
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european specialist in
traditional orchards

PIELEGNACIA | ZARZADZANIE

Jednostka
modutowa
4

Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu

P3

WIEDZA UMIEJETNOSCI

On/ona zna On/ona potrafi

1. Definicje i metody rozmnazania. 1. Zastosowac wtasciwe metody rozmnazania.

2. Techniki rozmnazania z nasion, zrazow, sadzonek, odktadéw 2. Uzy¢ odpowiednich narzedzi i materiatow do
i odrostow korzeniowych. rozmnazania.

3. Cechy materiatu rozmnozeniowego. 3. Pielegnowa¢ mtode drzewa w szkétce.

4. Narzedzia do rozmnazania. 4. Wykona¢ etykietowanie materiatu

5. Zasady pielegnacji mtodych drzew w szkétce. szkotkarskiego.

6. Zasady odpowiedniego etykietowania.

KOMPETENCJE

1. On/ona samodzielnie rozmnaza drzewa owocowe.

R Program
W Lczenie sig
il przez cate zycie
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw (

european specialist in
traditional orchards

Jednostka

PIELEGNACIA | ZARZADZANIE modutowa

4

Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu P4

WIEDZA

On/ona zna

1. Definicje i metody rozmnazania.
Techniki rozmnazania poprzez:

a)

b)

c)
d)

NoueWw

nasiona (rozmnazanie generatywne, pozyskiwanie nasion,
spoczynek nasion, technika siewu),

szczepienia (szczepienie przez stosowanie, okulizacja,
podktadki, zrazy),

sadzonki,

odktady i odrosty korzeniowe.

Cechy materiatu roslinnego do rozmnazania.
Narzedzia do rozmnazania.

Zasady pielegnacji mtodych drzew w szkétce.
Zasady dokumentowania i etykietowania.

Koszty pracownikow, materiatéw, maszyn i ustug

zewnetrznych.

UMIEJETNOSCI
On/ona potrafi

1. Woybracizastosowac wtasciwe metody
rozmnazania.

2. Wybra¢iuzy¢ odpowiednich narzedzi
i materiatéw do rozmnazania.

3. Pielegnowa¢ mtode drzewa w szkotce.

4. Robi¢ dokumentacje i etykietowanie oraz
wykonac kalkulacje kosztow.

KOMPETENCIJE

1.
2.

On/ona samodzielnie rozmnaza drzewa owocowe tradycyjnymi metodami.
On/ona samodzielnie wykonuje kalkulacje kosztéw i dokumentuje rozmnazanie tradycyjnych drzew owocowych.

Ml Uczenie sig
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*
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ESTO — Europejski Specjalista Tradycyjnych Sadéw (

european specialist in
traditional orchards

Jednostka
PIELEGNACJA | ZARZADZANIE modutowa
4

Rozmnazanie drzew owocowych do tradycyjnego sadu P5
WIEDZA UMIEJETNOSCI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Definicje i metody rozmnazania. 1. Woybracizastosowac witasciwe terminy i metody
Techniki rozmnazania poprzez: gwarantujgce udane rozmnazanie.
a) nasiona (rozmnazanie generatywne, pozyskiwanie nasion, | 2. Wybrac i uzyé odpowiednich narzedzi i materiatow
spoczynek nasion, techniki siewu), gwarantujacych udane rozmnazanie.
b) szczepienia (szczepienie przez stosowanie, okulizacja, 3. Pielegnowa¢ mtode drzewa w szkotce.
podktadki, zrazy), 4. Zorganizowac prace przy rozmnazaniu.
c) sadzonki, 5. Zarzadza¢ pracownikami w szkétce.
d) odktady i odrosty korzeniowe. 6. Samodzielnie sprawdza¢ aktualny stan przepisow
3. Cechy materiatu roslinnego do rozmnazania. dotyczacych dokumentowania i etykietowania
4. Narzedzia do rozmnazania. i zastosowac sie do wymogow.
5. Zasady pielegnacji mtodych drzew w szkoétce. 7. Znalez¢ informacje o odmianach poszukiwanych
6. Zasady dokumentowania i etykietowania. przez klientéw.
7. Biologie wegetatywnego rozmnazania. 8. Planowac asortyment odmian rozmnazanych
8. Metody zestawiania kosztow i tworzenia i kosztorys kosztéw w szkotce.
pracownikdéw, materiatéw, maszyn i ustug zewnetrznych. 9. Wykona¢ kalkulacje kosztow i zyskow.

KOMPETENCIJE

1. On/onasamodzielnie rozmnaza drzewa owocowe tradycyjnymi metodami.
On/ona jest odpowiedzialna za kalkulacje kosztéw i przygotowanie dokumentacji rozmnazania tradycyjnych drzew
owocowych.

3. On/ona doradza na temat odpowiednich/poszukiwanych odmian zainteresowanym osobom i korzysta z konsultacji
0s6b pracujgcych w pomologii, przetworstwie i marketingu.

R Program
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PIELEGNACIA | ZARZADZANIE

Jednostka
modutowa
5

Zbior i przechowywanie owocow P4

WIEDZA UMIEJETNOSCI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Etapy dojrzewania owocow. 1. Wybraéizastosowac¢ odpowiednie metody
2. Metody zbioru (reczne/maszynowe). zbioru.
3. Analizowanie jakosci i przydatnosci owocow (owoce 2. Sortowac owoce zgodnie z ich przeznaczeniem.

deserowe, owoce do produkcji sokow itp.). 3. Woybrac i zastosowac wtasciwy sposob
4. Sposoby przechowywania (warunki, narzedzia, wymagania przechowywania.

higieniczne). 4. Zidentyfikowac choroby przechowalnicze.
5. Zmiany jakosci owocéw podczas przechowywania. 5. Zrobi¢ dokumentacje i kalkulacje kosztéw.
6. Choroby przechowalnicze.
7. Analize kosztéw pracownikow, materiatéw, maszyn i ustug

zewnetrznych.
KOMPETENCJE

1. On/onasamodzielnie organizuje i nadzoruje zbidr i przechowywanie owocéw.
2. On/ona gwarantuje jako$¢ owocow, samodzielnie robi dokumentacje i kalkulacje kosztow.

R Program
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european specialist
traditional orchards

Jednostka

PRZETWORSTWO | MARKETING modutowa

6

Informacja o formalnych wymogach uruchomienia

przetwarstwa

P4

WIEDZA
On/ona zna

1. Prawneiformalne wymogi uruchomienia przetworstwa:
a) legalizacja produkgji,
b) wymagane dokumenty do legalizacji (lub odpowiednie
doradztwo),
c) wymagane zezwolenia do sprzedazy (w gospodarstwie
lub w sklepie),
d) podatkiioptaty,
e) znaki towarowe,
f) instytucje kontrolujace,
g) wiasciwe oznakowanie produktéow.
2. Wymogi higieniczne:
a) zasady dobrej praktyki higienicznej,
b) zasady dobrej praktyki produkcyjnej,
c) przepisy HACCP — wtacznie z r6znymi rodzajami ryzyka
produkgji (fizyczne, chemiczne i mikrobiologiczne),
d) zasady dobrej organizacji pracy,
e) instytucje kontrolne,
f)  wymogi administracyjne — kontrola produktu.
3. Marketing produktdéw z tradycyjnych sadéw:
a) docelowe grupy konsumentow,
b) opakowanie i oznakowanie,
c) wyglad produktu/aspekty wizualne,
d) najwazniejsze kanaty dystrybucji,
e) reklama produktu:
e bezposrednia,
e przezInternet,
e poprzez produkt,
f)  promocja produktu sezonowego i réznorodnosci,
g) sieci spotecznosciowe,
h)  wybdr rynku.
4. Plan kosztow.
5. Informacje dotyczgce podatkow.
6. Wymagania finansowe.

UMIEJETNOSCI
On/ ona potrafi

1. Woyszuka¢ informacje dotyczgce wprowadzenia
produktu na rynek, zgodnie z wymogami.
Uzyska¢ akredytacje produktu.

3. Dziata¢ w zgodzie z zasadami higieny
przetwarzania.

Prowadzi¢ niezbedng ewidencje.

5. Obstugiwaé maszyny i urzadzenia zgodnie
z zasadami dobrej praktyki higieniczne;j.

6. Zidentyfikowac i przeciwdziata¢ zagrozeniom
higienicznym.

7. Oszacowac ryzyko dla jakosci produktu i zdrowia
ludzi.

8. Znalez¢ informacje nt. nowych produktéw
i opakowan.

9. Wykorzystac rozne kanaty dystrybucji i ocenic¢
korzysci.

10. Uzyskac informacje na temat regionalnego rynku
produktow z tradycyjnych sadéw.

11. Znalezé nowe grupy odbiorcéw.

12. Obliczy¢ podatki i optaty.

13. Znalezé informacje o cenach maszyn i sprzetu.

14. Obliczy¢ koszty produkcji.

15. Obliczy¢ zasoby.

16. Obliczy¢ koszty personelu.

17. Obliczy¢ koszty marketingu.

18. Obliczy¢ koszty logistyki.

KOMPETENCIJE

1. On/ona pracuje w przetwdrstwie owocow, ktore jest zgodne z wymogami formalnymi i przepisami.

2. On/ona stosuje wymogi marketingu, zarzagdzania i higieny w przetwdrstwie owocow.

R Program
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Jednostka

PRZETWORSTWO | MARKETING modutowa

7

Produkcja soku owocowego P3
WIEDZA UMIEJETNOSCI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Wptyw odmian i termindéw zbioréw na ilos¢ i jakos¢ soku. 1. Poda¢ podstawowe informacje o sktadzie soku.
Najwazniejsze wymagania dotyczgce pomieszczen, maszyn, Wybra¢ odpowiednie gatunki owocowe
sprzetu i procedur niezbednych przy produkcji sokéw i odmiany do produkcji sokdw.
(rozdrabnianie, ttoczenie, filtrowanie, pasteryzacja). 3. Okresli¢ whasciwg date zbioru.
3. Metody i receptury produkcji sokow. 4. Odrzuci¢ owoce nie nadajace sie do
4. Podstawowe techniki konserwacji soku. wykorzystania.
5. Technologie rozlewu na gorgco. 5. Obstugiwaé maszyny uzywane w procesie
6. Wymogi etykietowania sokéw owocowych. produkgji.
6. Zastosowac istniejgce receptury lub dostosowac
je do istniejgcych potrzeb.
KOMPETENCIE

1. On/onasamodzielnie produkuje sok owocowy wedtug danych receptur i metod.
2. On/ona samodzielnie stosuje odpowiednig technologie do produkcji sokdw owocowych.

3. On/onasamodzielnie ocenia gtéwne zagrozenia w produkcji sokow i informuje odpowiednig osobe.

R Program
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PRZETWORSTWO | MARKETING

Jednostka
modutowa
7

Produkcja soku owocowego

P4

WIEDZA UMIEJETNOSCI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Sktadnikii wartosci odzywcze owocdw i soku owocowego | 1. Wymieni¢ podstawowe informacje o sktadzie
(z dawnych odmian). soku.
2. Zmiany skfadu soku zachodzace podczas przetwarzania. 2.  Wyjasnié wtasciwosci dietetyczne i odzywcze
3. Wplyw odmian i termindéw zbioréw na ilo$¢ i jakos¢ soku soku owocowego.
owocowego. 3. Wybra¢ odpowiednie odmiany do produkcji
4. Najwazniejsze wymagania dotyczgce pomieszczen, sokow.
sprzetéw, maszyn i procedur niezbednych przy produkcji 4. Zdefiniowac najlepsza date zbioru.
sokéw (rozdrabnianie, ttoczenie, filtrowanie, 5. Odrzuci¢ owoce nie nadajace sie do
pasteryzacja). wykorzystania.
5. Metody i receptury produkcji sokow. 6. Wybrac odpowiednig metode i maszyny do
6. Najwazniejsze mikroorganizmy w procesie produkcji. produkcji soku owocowego.
7. Rozmnazanie drobnoustrojow oraz zapobieganie ich 7. Obstugiwaé maszyny uzywane w procesie
namnazaniu. produkgji.
8. Podstawowe techniki konserwacji soku. 8. Zastosowac istniejgce receptury i dostosowac je
9. Technologie rozlewu na gorgco. do potrzeb.
10. Wymogi etykietowania sokdw owocowych. 9. Znalez¢ wiecej informacji na temat maszyn
i urzadzen.
10. Wybrac¢ odpowiednie metody konserwowania.
KOMPETENCIJE
1. On/ona produkuje samodzielnie i na wtasng odpowiedzialno$¢ soki owocowe wedtug renomowanych danych lub
modyfikowanych receptur i metod.
2. On/ona samodzielnie wybiera i stosuje odpowiednie technologie do produkcji sokéw owocowych.
3. On/ona samodzielnie ocenia zagrozenia w produkcji sokdw i wie jak im przeciwdziataé.
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Jednostka

PRZETWORSTWO | MARKETING modutowa
7

Produkcja soku owocowego P5
WIEDZA UMIEJETNOSCI
On/ona zna On/ona potrafi
1. Wszystkie etapy produkcji sokéw owocowych (sktadniki, 1. Podac kompletne informacje na temat sktadu soku
wartos$¢ odzywcza, sprzet, metody, mikroorganizmy, owocowego.
metody konserwacji, etykietowanie itd.). 2. Poda¢ wtasciwosci odzywcze i dietetyczne soku na
2. Zaleznos$¢ miedzy know-how w zakresie pomologii etykiecie (zgodnie w wymogami).
a prawidtowg pielegnacjg i zarzadzaniem tradycyjnym 3. Zarzadzac wszystkimi aspektami firmy produkujgcej
sadem oraz ich wptywem na jakos¢ produkcji sokéw soki owocowe.
owocowych. 4. Tworzy¢irozwija¢ nowe produkty i/lub przepisy na
produkty.

KOMPETENCIJE

1. On/onasamodzielnie poprowadzi firme przetwdrczg produkujgcy soki owocowe i tworzy nowe produkty.
On/ona doradza na temat odpowiednich odmian osobom, ktére zajmujg sie pielegnacja i zarzgdzaniem sadami
tradycyjnymi.

3. On/ona doradza w zakresie oceny odmian pod katem przydatnosci do produkcji sokow.
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PRZETWORSTWO | MARKETING

Jednostka
modutowa 8

Produkcja suszonych owocow P4

WIEDZA
On/ona zna

1. Skfad i wartosci odzywcze swiezych i suszonych owocow
(dawnych odmian).

2. Zmiany w sktadzie owocow zachodzace podczas
przetwarzania.

3. Znaczenie odmian i terminu zbioru na ilo$¢ jakos¢
suszonych owocow.
Sposoby i metody przygotowania owocéw do suszenia.

5. Metody produkcji owocow suszonych.

6. Maszyny i urzgdzenia niezbedne do produkcji owocéw
suszonych.

7. Wysokos¢ temperatury do suszenia.
Whptyw suszenia na trwato$¢ produktu.

9. Podstawowe mikroorganizmy powodujgce psucie
suszonych owocow.

10. Znaczenie prézniowego pakowania owocow suszonych.

11. Oznakowanie/etykietowanie owocow suszonych.

UMIEJETNOSCI

On/ona potrafi

1.

© N U e

10.

Podaé podstawowe informacje o sktadzie suszonych
owocow.

Omoéwic wartosci odzywcze i dietetyczne suszonych
owocow.

Wybra¢ odpowiednie gatunki i odmiany do
produkcji suszu owocowego.

Usungc nieprzydatne owoce.

Przygotowad owoce do suszenia.

Wybra¢ odpowiednig metode suszenia.

Obstugiwac maszyny.

Dostosowac wtasciwg temperature w urzgdzeniu
suszacym.

Okresli¢/wyznaczy¢ koniec suszenia.

Wyszuka¢ dodatkowe informacje na temat maszyn i
urzadzen.

KOMPETENCIJE

1. On/ona bierze odpowiedzialno$¢ za produkcje suszonych owocow.

2. On/ona samodzielnie zarzgdza produkcja suszu wedtug renomowanych lub modyfikowanych przepiséw i metod.
3. On/ona samodzielnie ocenia zagrozenia przy produkcji suszonych owocow i wie jak im przeciwdziataé.
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Jednostka
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9

Produkcja alkoholu owocowego P4

WIEDZA
On/ona zna

1. Najwazniejsze dla produkcji alkoholu sktadniki owocow.
Rozne rodzaje alkoholi z owocow.
Wptyw odmian, jakosci owocéw i terminu zbioru na jakos¢
alkoholu.

4. Podstawowe wymogi dotyczgce pomieszczen, maszyn
i urzagdzen niezbednych do produkcji alkoholu (mtynki do
owocow, zbiorniki, maszyny do destylacji itd.).

5. Wptyw réznych dodatkdéw na zacier.

6. Najwazniejsze mikroorganizmy uzywane do
zacieru/produkcji brandy.

7. Zasady rozmnazania drobnoustrojow oraz metody
przeciwdziatania ich rozwojowi.

8. Potrzebe frakcjonowania podczas destylacji.

9. Zasady rozcienczania.

10. Wymogi etykietowania alkoholu owocowego.

UMIEJETNOSCI

On/ona potrafi

1.

10.

11.
12.

Rozréznié rézne rodzaje alkoholi owocowych.
Wybra¢ odpowiednie metody i technologie
produkcji alkoholu owocowego.

Wybra¢ odpowiednie gatunki i odmiany do
produkcji alkoholi.

Okresli¢/zdefiniowad wtasciwy termin zbioru.
Odrzucié nieprzydatne owoce.

Wybrac odpowiednig metode i maszyny do
produkcji alkoholu.

Obstugiwac maszyny.

Doda¢ do zacieru niezbedne dodatki.
Zapobiec rozwojowi mikroorganizmoéw
powodujacych psucie.

Wyselekcjonowa¢ odpowiednie frakcje/pomingé
goére i dot.

Rozcienczy¢ odpowiednio alkohol.

Wyszuka¢ dodatkowe informacje na temat
maszyn i urzadzen.

KOMPETENCIJE

1. On/ona samodzielnie i odpowiedzialnie produkuje alkohol owocowy wedtug danej technologii wykorzystujac

istniejacy sprzet.

2. On/ona samodzielnie ocenia gtdwne zagrozenia w produkcji alkoholu i wie jak im przeciwdziatac.

R Program
W Lczenie sig
il przez cate zycie
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