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Félkésztermeék:

* Nem kozvetlenil kertilnek fogyasztasra.

» Sajat célra vagy mas agazatok részére keszil.

e A beldliik késziilo termék fliggetlen a gylimolcs alapanyag €rési 1dejétol €s
termesztési hely¢tol.

e A késztermék gyartasa térben €s/vagy idoben elkiiloniil.

Gyiumolcssuritmény:

e A gyliimolcs préselt leve, stiritett formaban
o Mag-, héj- és szovetrészektol mentes
» Natur felkésztermék

e A gylmolcs nem ehetd részeinek eltavolitasa utan a szoveti részektol
préseléssel kiilonitik el, majd tisztitas utan bestritik.

e Tartositas: hiitott terben vagy aszeptikus rendszerben

» Hozzaadott anyagot nem tartalmazhat (kivéve antioxidans, aszkorbinsav,
valamint extrakcios folyadék)



Felhasznalasa

» Gylmolcsalapu termekek alapanyaga

100%-o0s levek, 20-50%-0s nektarok, italok, szorpok, zselék, instant
porok, bébi italok

» Mas iparagak alapanyaga
tejipar, edesipar, stitOipar



http://www.mi-cherries.com/juice.htm
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_egfontosabb hazai alapanyagok

Alapanyagok: alma, bogyosok (ribiszkek, malna, bodza, szeder, szamdca),
csonthéjasok (meggy, festolevii cseresznye), sz016

Sok esetben ipari fajtak.

Kovetelmények almanal:
Nyersanyag jellemzoi:
Vizoldhato sz.anyag-tartalom: > 13 ref.%

Savtartalom: >0,7%
Cukor-sav arany: 12:1 - 14:1

Késztermék jellemzoi:

Vizoldhato sz.anyag-tartalom: 70-72 ref.%
Savtartalom: > 4%

NTU értek: < 1,0 (max. 3)

Szin: > 50 T% (440 nm-en T%), napjainkban >70 T%
HMF-tartalom: <5 - 10 mg/kg

Kovetelméenyek piros gyimolcsoknel:
Minel magasabb szinanyag (antocianin) tartalom
Stiritmény: 60-65 ref% (52-56 ref% !11)
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Mosas, valogatas

» Nyersanyag mindségi atvétele, fogadasa
silokban (alma),

» Alma mosasa Usztatovalyuban, bogydsokat
altalaban nem mossak.

» Szartalanitas csak meggy es cseresznye
eseteben!!!

> Valogatas
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L ényerés  apritas

» Célja: Iéhozamndvelés
» SzOveti szerkezet szétroncsolasa, darabolasa
> Fajlagos feliilet novelése
> Sejtnedvelvalas meginditasa

» Keményebb szovetli nyersanyagoknal
(pl. alma): zlzas
» Lagyabb hustaknal (pl. ribiszkek):
roppantas
> Berendezések:
» Gylmolcsmaro/almamaro

» Fogas, kalapacsos, hengeres zuzok
» Mindig forgd rendszeriieck




Leéenyerés zuzalékkezeles

o Célja:
— Léehozamnoveles
— Jobb aroma, iz, szin elérése
— Nemkivanatos folyamatok gatlasa
— Csak aszkorbinsav adagolasa megengedett!!!

* Elokezelési eljarasok:
— Termikus
— Enzimatikus
— Fagyasztésos (nem léeresztd nyersanyagoknal, pl. csicsoka, fekete retek)
— Ultrahangos
— Elektroplazmolizises
— lonizalo sugarzasos



Lényerés zuzalekkezelés

e Bogyosoknal (termikus + enzimes)

— Zuzalek gyors felmelegitése 80-85 °C-ra, majd gyors
visszahtités (40-45 °C-ra).

— KOzben a fehérjek denaturalodnak, protopektin hidrolizal,
enzimek inaktivalodnak, sejtfalak ateresztove valnak.

— Hocserélok.

e Alma (enzimes)
— Fokeént a vizoldhato pektineket bontjak.



Lényerés zuzalekkezelés

ZUzaléek-kezelés (?) pektinaz enzimekkel
(25-30 °C, 0,5-1 o6ra, ujabban 10-30 °C)

— Pektin-liaz vagy pektin-transzeliminaz

— Poligalakturonaz

pectinesterase
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Lényerés preseles

» Folyad¢kfazis szilard részektdl valo elvalasztasa

» Tobbfele modszer: , extrakcio, centrifugalas
» Durva szurés

> Lekihozatal: kinyert e mennyisege/nyersanyag

> Altalanos modszer: préselés (+extrakcid!!!)

> Préesek:

» Szakaszos
» Folyamatos



Szakaszos  csomagpreés




Szakaszos Bucher pres




Folyamatos Szalagos preés

Feed Inlet
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| étisztitas
e Preselt lé:

— Zavaros: vizben nem oldhatd ndvenyi részek miatt (rost,
celluloz, hemicelluloz, protopektin, keményito)

— Kolloidalisan oldott anyagokat tartalmaz: pektin, fehérje,
polifenolok, azok kondenzalt szarmazékai

o | etisztitas:
— Enzimekkel
— Fizikai-kémiai modszerekkel
— Mechanikai modszerekkel
— Ezek kombinalasaval
Létisztitas elott: siirito 1. fokozata (80-85 °C + aromaelvetel)
Tisztitott le: 2. fokozat



L_étisztitas enzimekkel

ZUzalek-kezelés cellulaz és pektinaz enzimekkel
(45-55 °C, 0,5-1 ora)
— Endo-pektin-liaz vagy pektin-transzeliminaz

— Poligalakturonaz pectnestenase
COOCH, COOCH; COIOCH COOH  COOCH; COOCH3

— Pekt?n-és,zteréz! QO @ @@ O@@@ >

— Pektinprobal!!!

pectm lyase

COOH COOH COOCH3 COOH COOH COOH

polygalacturonase

Komplex enzimkeszitmények: pektin-, celluloz-, hemicellulozbontd
enzimek



Létisztitas fizikai-kémiai modszerekkel
derités
Asvanyi deritészerek hatésa

— Felllet aktivitas
— Elektromos toltés

Bentonit (-): vulkani eredetii agyagasvany (montmorillonitok) nagy feliilet,
negativ toltés, adszorbealja a pozitiv toltési fehérjéket (100-120 g/hl)

KovasaV (-): kolloidoldat, joé deritd hatas, rovid deritési id6, altalaban
enzimes kezeléssel kombinalva alkalmazzak (1-2 g/hl)

AKtiv szén: intenziven tisztit, szines alkotdk és aromaanyagok egy részét is
megkati, csak kis mennyiségben alkalmazzak (100-200 mg/hl)

Zselatin (+): fehérje alapu, adszorbeélja a negativ toltésii polifenolokat,
pektineket, csapadékot képez, majd kililepszik




L étisztitas mechanikal modszerekkel

e Caeél:
— Rostok

— Enzimes kezelés és derités soran keletkezett csapadekok
eltavolitasa

e Berendezesek:
— Centrifugak (altalaban eldszlres)

— Szurok

e Modszerek:
— Hagyomanyos

— Ultraszurés



Hagyomanyos sziureés

e Feliszapolt reteggel rendelkezo melysegi
szurokkel

e Szlrési segédanyag: kovatold, perlit

* Berendezései: taskas, keretes, gyertyas szlirok,
vakuumdobszlrd




Ultraszureés

Allandé mindséget biztosit

Szintetikus polimer alapu, 12-20 mm atmérdju
membrancsovekbol keépzett modulokat hasznalnak.

Egy Ieépésben 1s elveégezheto a derites €s sziires.
DE!
 Membran aktiv ideje csokken.

Hatranya: csak meghatarozott hOmersekleti €s
stirtisegi intervallumban dolgozik eredmeényesen,
bizonyos molekulakat atenged



Ultraszureés

Verfahren der
Membran-Filtration

Mikrofiltration
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Beparlas

Ceél:
> Viztartalom csokkentese
» Szarazanyag-tartalom névelés

» Novelni a tarolasi lehetdségeket és
1dot

Megoldasok:

» Vakuumbeparlas: film, csoves
» Fagyasztva strités

> Forditott ozmozis
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Csomagolas, tarolas

* Rozsdamentes tartalyokban, hiitve
o Aszeptikusan
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Cloudy lé

o ZUzas utan preselés kovetkezik

e Enzimes elokezelést nem alkalmazunk, kolloidalisan oldott
reszeket, rostokat tartalmaz a lé

* Nagyobb részek elvétele szeparatorral torténik
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Az osszeallitas technikai kivitelezésében kozremukodott:
Szakacs Bianka tanszeki mérnok
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